Siracusa. Rassegna
Gastronomica del Buon Pescato
Italiano: tutti gli
appuntamenti

Ha aperto i battenti oggi il villaggio del Buonpescato,
allestito in riva Nazario Sauro a Siracusa. A tagliare il
nastro € stato il sindaco di Siracusa, Giancarlo Garozzo. Da
oggi e fino a domenica, Siracusa ospita la tappa finale del
Tour e della Rassegna Gastronomica del Buon Pescato Italiano.
Un appuntamento per apprezzare e conoscere, divertendosi e con
degustazioni gratuite, i segreti e le “rotte” del buon pescato
italiano.

Questo il programma completo della manifestazione.

Venerdi 25 Ottobre 2013
Le Stelle della Provvidenza

ore 18,00 — Inizio Degustazioni gratuite di specie ittiche
eccedentarie coordinate dallo Chef Ufficiale del Villaggio,
Gerardo Denza

ore 18,30 — Cooking Show sul tema: “Il rito del beccafico” con
lo Chef Ninni Radicini del Ristorante “Fattoria delle Torri”
di Modica (Ragusa). In abbinamento un calice di vino
dell’azienda “Antichi Vinai 1877"” selezionato dall’'Istituto
Regionale Vini e 0Oli di Sicilia e degustato dall’AIS Sicilia -
Delegazione di Siracusa. Conduce il giornalista Antonio Puzzi

ore 19,00 — Convegno

“Blue Health - Gusto, alimentazione e salute con il Pesce
Azzurro” con Massimo Buscema, endocrinologo e Presidente
dell’Ordine dei Medici di Catania; Salvatore Montagna, medico
diabetologo e dietologo; Giuseppe Sicilia, dottore in Scienze
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della Nutrizione; Ernesto Falcidia, nutrizione prenatale;
Francesca Cerami, segretario generale IDIMed - Istituto
Promozione e Valorizzazione della Dieta Mediterranea; Natale
Cuscuna, Oleificio Cuscuna. Conduce 1la giornalista Monica
Piscitelli

ore 19,30 — Cooking Show sul tema: “Brigate si nasce”

con Lo Chef Seby Sorbello, Presidente Associazione Provinciale
Cuochi Etnei. In abbinamento un calice di vino dell’azienda
“Antichi Vinai 1877"” selezionato dall’'Istituto Regionale Vini
e Oli di Sicilia e degustato dall’AIS Sicilia — Delegazione di
Siracusa. Conduce il giornalista Monica Piscitelli

ore 20,30 — Cooking Show sul tema: “Pesce azzurro, mani d’oro”
con le Chef Maria Elena Curzio e Tanlia Galletta, Associazione
Nazionale Cuoche a Domicilio. In abbinamento un calice di vino
dell’azienda “Antichi Vinai 1877"” selezionato dall'’Istituto
Regionale Vini e Oli di Sicilia e degustato dall’AIS Sicilia -
Delegazione di Siracusa. Conduce il giornalista Antonio Puzzi

ore 21,30 — Chiusura del Villaggio

Sabato 26 Ottobre 2013
Il Mare dei Piccoli

per “ITALY IN A DAY”

ore 9,30 — Evento Speciale — Premiazione del Concorso “Piccoli
ma Buoni”. Alla scoperta delle specie ittiche eccedentarie con
attivita didattiche. Interviene la Giuria presieduta da
Carmela Pace, Presidente Unicef Siracusa e partecipata da
Simonetta Arnone, Dirigente Scolastico Liceo Artistico “A.
Gagini” (Siracusa); Alfio Curcio, Direttore Cooperativa Libera
Terra “Beppe Montana”; Alfio Scalisi, chirurgo plastico.
Premia Alessio Lo Giudice, Assessore Politiche Culturali
Comune di Siracusa. Conduce 1l’esperta di ludodidattica
Margherita Rizzuto.

ore 12,00 — Workshop
“la valorizzazione del Pesce Azzurro”




con Domenico Targia, Dirigente Assessorato Risorse Agricole e
Alimentari Regione Siciliana — Dipartimento regionale degli
Interventi per 1la Pesca, Giuseppe Taglia, Dirigente
Assessorato Risorse Agricole e Alimentari Regione Siciliana;
Massimo Spagnolo, Direttore IREPA Istituto di Ricerche
Economiche per la Pesca e 1’'Acquacoltura; Gianni Polizzi,
Commissario straordinario del Consorzio di ripopolamento
ittico “Golfo di Siracusa”; Fabio Fiorentino, Ricercatore CNR
Mazara del Vallo (Trapani); Salvatore D’Amico, Federpesca
Sicilia; Giovanni Basciano, Presidente Regionale AGCI-Agrital

ACI — Pesca; Piero Forte, Presidente Regionale ANAPI; Pino
Gullo, Presidente Regionale Legacoop Pesca Sicilia ACI -
Pesca; Corrado Quattrocchi, Responsabile Federcopesca-
Confcooperative ACI - Pesca; Fabio Micalizzi, Presidente
Associazioni Pescatori Marittimi Professionali; Carmelo
Maiorca, Consigliere Nazionale Slow Food e giornalista. Modera
il giornalista Antonio Puzzi

ore 13,30 — Buffet di Gala a cura dei Docenti e degli Allievi
dell’'IPSSAR “Federico II di Svevia” di Siracusa. In
abbinamento, i vini offerti dall’'Istituto Regionale Vini e 0Oli
di Sicilia.

ore 17,30 — Cooking Show sul tema: “Capone e Caponata” con 1o
Chef Giuseppe Pappalardo. In abbinamento un calice di vino
dell’azienda “Antichi Vinai 1877"” selezionato dall’Istituto
Regionale Vini e Oli di Sicilia e degustato dall’AIS Sicilia -
Delegazione di Siracusa. Conduce la giornalista Monica
Piscitelli

ore 18,00 — Inizio Degustazioni gratuite di specie ittiche
eccedentarie coordinate dallo Chef Ufficiale del Villaggio,
Gerardo Denza

ore 18,30 — Cooking Show sul tema:

“I1 Maestro del BuonPescato” con 1o Chef Giovanni Guarneri del
Ristorante “Don Camillo” (Siracusa). In abbinamento un calice
di vino dell’'azienda “Antichi Vinai 1877"” selezionato




dall’Istituto Regionale Vini e 0Oli di Sicilia e degustato
dall’AIS Sicilia - Delegazione di Siracusa. Conduce la
giornalista Monica Piscitelli

ore 19,00 - Agor@

“Amando il mare.. racconti e testimonianze dai mari di Sicilia”
con Alfio Fabio Micalizzi, armatore; Sebastiano Romano,
Presidente Area Marina Protetta del Plemmirio; Ersilia
Saverino, attrice; Patrizia Maiorca, campionessa del mondo di
immersione in apnea; Antonino Di Cara, Arga Sicilia. Modera il
giornalista Antonio Puzzi

ore 19,30 — Cooking Show sul tema:

“Le geometrie dell’azzurro” con lo Chef Leonardo Poma del
Ristorante “Albertini” di Villorba (Treviso) in rappresentanza
del Consorzio Ristoratori “Marca Trevigiana”. In abbinamento
un calice di vino del Consorzio del Prosecco di Valdobbiadene
(Treviso). Conduce la giornalista Monica Piscitelli

ore 20,30 — Cooking Show sul tema:

“Nel mare magnum del BuonPescato” con lo Chef ufficiale del
BuonPescato Italiano, Gerardo Denza. In abbinamento un calice
di Fiano di Baal dell’'azienda agricola “Casa di Baal” di
Montecorvino Rovella (Salerno). Conduce la giornalista Monica
Piscitelli

ore 21,30 — Chiusura del Villaggio

Domenica 27 Ottobre 2013
Mari migliori

ore 11,30 — Workshop

Oltre Ballaro: quali mercati per i nostri prodotti?” con Sami
Ben Abdelaali, Dirigente Regionale alla Cooperazione
Agricoltura e Pesca con i Paesi del Mediterraneo e del mondo
Arabo; Paolo Giarletta, responsabile progetto BuonPescato
Italiano; Gianni Polizzi, Commissario straordinario del
Consorzio di ripopolamento ittico “Golfo di Siracusa”;
Giuseppe Taglia, Dirigente Assessorato Risorse Agricole e




Alimentari Regione Siciliana; Ivanhoe Lo Bello, Presidente
della Camera di Commercio di Siracusa; Fabio Moschella,
Assessore Attivita Produttive, Sviluppo Economico, Agricoltura
e Pesca Comune di Siracusa e Presidente Consorzio Limone di
Siracusa; Massimo Spagnolo, Direttore IREPA Istituto di
Ricerche Economiche per la Pesca e 1'Acquacoltura; Francesco
Vescera, panificatore e ricercatore di grani antichi; Lorenzo
Oliva, Presidente Cogepa Capopassero Siracusa; Alfio Curcio,
Direttore Cooperativa Libera Terra “Beppe Montana”; Biagio
Pecorino, Membro Consorzio Pagnotta del Dittaino Dop; Giuseppe
Arezzo, Presidente Consorzio Olio Extravergine di Oliva Dop
Monti Iblei; Sebastiano Fortunato, Presidente Consorzio
Pomodoro di Pachino Igp; Antonino Gullotti, Presidente
Consorzio Olio Dop Valdemone; Giosue Catania, Presidente
Consorzio Olio Monte Etna; Guido Arcidiacono, Presidente
Legacoop Siracusa; Roberta Torre, regista cinematografica;
Valerio Borgianelli Spina, Marketing and Events Production
Specialist Corio; Vincenzo Di Maria, Designer dei Servizi e
Innovatore Sociale; Filomena Greco, responsabile comunicazione
azienda “iGreco”. Conducono i giornalisti Antonio Puzzi e
Carmelo Maiorca

ore 13,30 — Buffet di Gala a cura dei Docenti e degli Allievi
dell’'IPSSAR “Federico II di Svevia” di Siracusa. 1In
abbinamento, i vini offerti dall’'Istituto Regionale Vini e 0li
di Sicilia.

ore 17,00 — Evento Speciale

Premiazione del Concorso “Piatti d’autore” con la Giuria
presieduta da Carmelo Maiorca, Consigliere Nazionale Slow Food
Sicilia e partecipata da Giuseppa Rizzo, Dirigente Scolastico
Istituto Professionale Alberghiero “Federico II di Svevia” di
Siracusa; Giuseppe Sicilia, medico nutrizionista; Antonino Di
Cara, Arga Sicilia. Conducono i giornalisti Monica Piscitelli
e Antonio Puzzi

ore 18,00 — Inizio Degqustazioni gratuite di specie ittiche
eccedentarie coordinate dallo Chef Ufficiale del Villaggio,




Gerardo Denza

ore 19,30 — Cooking Show sul tema: “Dulcis in fundo” con lo
Chef ufficiale del BuonPescato Italiano, Gerardo Denza a
confronto con lo Chef Leonardo Poma del Ristorante “Albertini”
in rappresentanza del Consorzio Ristoratori “Marca
Trevigiana”. In abbinamento il Greco Bianco Filu dell’azienda
“iGreco” offerto dal Consorzio del Prosecco di Valdobbiadene
(Treviso). Conduce la giornalista Monica Piscitelli.

ore 20,30 — Gran finale del BuonPescato Italiano

“Teatro del Pesce”

con lo Chef Ufficiale del Villaggio del BuonPescato Italiano,
Gerardo Denza. In abbinamento un assaggio di vino selezionato
dall’Istituto Regionale Vini e 0Oli di Sicilia e degustato
dall’AIS Sicilia - Delegazione di Siracusa. Conducono 1
giornalisti Monica Piscitelli e Antonio Puzzi.

Conclude il Responsabile del Progetto BuonPescato Italiano,
Paolo Giarletta

ore 21,30 — Chiusura del Villaggio




